Onderzoak

et Comserveren van een voedingsmiddel

Dit blad dient als basis om zelf op
onderzoek uit te gaan, en
bestaat uit verschillende delen:

Onderzoeksvraag analyseren. i
Onderzoek uitvoeren.
Waarnemingen noteren. /40 0
Besluit noteren. )
VOORBEREIDEN
£ """ UTVOEREN
Onderzoeksvraag: e

Onderzoek hoe we een vers voedingsmiddel (stukje appel) kunnen bewaren.

Materiaal dat je ter beschikking krijgt (1 toevoeging per leerling):

- Plastic bekertjes - Alcohol - stukje appel
- Suiker - Azijn
- Zout - Olie

Wat moet je doen? Kleur het juiste bolletje

O Een stukje appel onderzoeken.
O Onderzoeken of we het bederf van een stuk appel kunnen uitstellen.

Tk denk dat suiker - zout - alcohol - azijn - olie ervoor kan zorgen dat we een
stuk appel langer kunnen bewaren.

Omcirkel je hypothese (meerdere antwoorden kunnen juist zijn)



Onderzoek uitvoeren

@ppel moet steeds volledig bM %

1. Leg een stukje verse appel in een bekertje(s).

2. Voeg het eventuele bewaarmiddel toe. ;

3. Leg een stukje appel in een bekertje zonder toevoeging (dit is ons
controlestukje).

4. Plaats je bekertjes naast elkaar en doe om de 2 dagen een waarneming.

5. Je onderzoek loopt 14 dagen, vul telkens de waarnemingstabel in.
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Waarneming noteren
tijd appel met toevoeging appel zonder toevoeging
Begin Kleur: Kleur:
Geur: Geur:
2 dagen Kleur: Kleur:
Geur: Geur:
4 dagen Kleur: Kleur:
Geur: Geur:
6 dagen Kleur: Kleur:
Geur: Geur:
8 dagen Kleur: Kleur:
Geur: Geur:
10 dagen Kleur: Kleur:
Geur: Geur:
12 dagen Kleur: Kleur:
Geur: Geur:
14 dagen Kleur: Kleur:
Geur: Geur:




Besluit

< Was je hypothese juist? > [

\

O Ja O Neen

Stel je resultaat voor aan de ganse klas, en overleg.
Welke toevoegingen kunnen als bewaarmiddel dienen?

Uit ons onderzoek van voedselbederf weten we dat bacterién vocht, warmte,
lucht en voeding (suiker) nodig hebben om de kunnen werken.

Welke voorwaarden voor bederving hebben we hier weggenomen?

— ZOUT e, = SUIKEI: oo
- alcohol: ..o, = AZIJN e,
- oliei ...

}. " ‘E | /i Onze voorouders wisten dit ook al?
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Geef hieronder eens een “"oude" bewaarmethode.

Deze werkt met het principe van:

Evaluatie: onderzoeken werking technische (deel)systemen en hun
samenhang ifv het TP ET 6.36
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Toelichten wat Je kan niet Je kan
conserveren van | toelichten hoe toelichten hoe
voedingsmiddelen | conserveren van conserveren van
is. voedingsmiddelen voedingsmiddelen
Tec 6.36.2.5 werkt. werkt.
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Evaluatie: Wetenschappelijke onderzoeksmethode toepassen ET6.47
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Je kent het Je kent één of geen | Je kent twee = Je kent drie Je kent de vier

wetenschappelijk van de stappen van | stappen van | stappen van stappen van een

concept om een een wet. een wet. een wet. wetenschappelijk

onderzoek te doen | onderzoekje. onderzoekje | onderzoekje en  onderzoekje en kan
en kan dit kan dit dit uitleggen.

STEM 6.47.1 uitleggen. uitleggen.
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Juiste stappen van | Je hebt geen Je hebt niet | Je hebt alle Je hebt alle

het onderzoek onderzoek gedaan. | alle stappen | stappen stappen uitgevoerd

volgen correct uitgevoerd en hebt een juist
uitgevoerd. | maar hebt geen | besluit.

STEM 6.47.2 juist besluit.
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De juiste Je hebt niet de Je hebt de juiste

onderzoekstechniek | juiste

onderzoekstechniek

toepassen. onderzoekstechniek toegepast.
toegepast.

STEM 6.47.3
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Evaluatie van de attitude nauwkeurig werken.
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Stipt zijn Ik heb mijn Ik heb niet Ik heb alle Ik heb steeds stipt
onderzoek niet of alle waarnemingen | mijn waarnemingen
Nauwkeurig niet volledig waarnemingen | gedaan, maar | gedaan.
werken afgemaakt. gedaan. niet steeds
op de juiste
tijd.
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